
VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL TTTTTTTTTTTTTTTT

Dall’8 al 21 ottobre 2026

LA SPESA ONLINE

www.coopshop.it è disponibile 
nella tua zona

GUTTURNIO ROSSO  
D.O.C. VITI&VINI 
750 ml

1+1
2 PEZZI GR

AT
IS

%
SCONTO

PROSCIUTTO SAN DANIELE 
D.O.P.  
stagionatura 16 mesi, all’etto

40
3,99 €  (al kg 39,90 €)

all’etto (23,90 € al kg)
2,39 €

2,92 € al lt

4,38 €

4,38 €  al lt 5,84 €



I CLASSICI
DELLA VALTELLINA
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2 Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

MANZO COTTO 
all’etto

%
SCONTO SOCI

PANCETTA BACON TESA 
all’etto

MORTADELLA FAVOLA  
con pistacchio, 
all’etto

CONVIENE

%
SCONTO SOCI

COPPA DI PARMA I.G.P. 
all’etto

%
SCONTO SOCI

ROSSO DI VALTELLINA 
D.O.C. TRIACCA 
750 ml

Vitigno: Nebbiolo 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: dall'aperitivo  
a tutto pasto.

CONVIENE

SALAME FELINO 
I.G.P. 
all’etto

%
SCONTO

BRESAOLA PUNTA D’ANCA 
GRAN ZEBRÙ 
all’etto

%
SCONTO

PROSCIUTTO COTTO  
ALTA QUALITÀ CUOR DI PIACERE 
all’etto

%
SCONTO

TACCHINO RIPIENO  
al forno, 
all’etto

%
SCONTO

PROSCIUTTO VALTELLINESE 
FIOCCO 
all’etto

%
SCONTO

PORCHETTA DI MAIALE 
ROSETTA 
all’etto

20
4,49 €  (al kg 44,90 €)

all’etto (35,90 € al kg)
3,59 €

40
1,99 €  (al kg 19,90 €)

all’etto (11,90 € al kg)
1,19 €

20
2,19 €  (al kg 21,90 €)

all’etto (17,50 € al kg)
1,75 €

30
2,79 €  (al kg 27,90 €)

all’etto (19,50 € al kg)
1,95 €

35
1,99 €  (al kg 19,90 €)

all’etto (12,90 € al kg)
1,29 €

25

30

30

25

all’etto (16,40 € al kg)

all’etto (11,00 € al kg)

all’etto (14,90 € al kg)

all’etto (18,83 € al kg)

8,73 € al lt

all’etto (19,90 € al kg)

2,19 €  (al kg 21,90 €)

1,59 €  (al kg 15,90 €)

2,69 €  (al kg 26,90 €)

8,74 €  al lt 11,66 €

1,64 €

1,10 €

1,49 €

1,88 €

6,55 €

1,99 €



I TESORI
DEL PIEMONTE

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL
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Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

TALEGGIO D.O.P.  
all’etto

CONVIENE

TOMA ERBÍ FIANDINO 
all’etto

MOZZARELLA 
GIOIA DEL COLLE 
D.O.P. GIOIELLA 
250 g

%
SCONTO

%
SCONTO SOCI

BOCCONCINI DI BUFALA  
D.O.P. IL PARCO 
5 x 50 g

%
SCONTO

TOMINO AL LATTE  
DI BUFALA PEZZANA 
160 g

TIMORASSO D.O.C. 
COLLI TORTONESI 
CANTINA  
FIORELLA BERTINO 
750 ml

%
SCONTO

%
SCONTO

CAPRINO SEMISTAGIONATO 
all’etto

Vitigno: Timorasso 

Gradi: 12% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: si abbina a piatti  
di pesce strutturati, crostacei, risotti 
eleganti, carni bianche delicate  
e formaggi stagionati. Perfetto anche 
con piatti della cucina piemontese  
a base di funghi o tartufo.

25
2,59 €  (al kg 25,90 €)

all’etto (19,42 € al kg)
1,94 €

35

25

25

25

30

all’etto (10,98 € al kg)

all’etto (15,50 € al kg)10,76 € al kg

11,96 € al kg

22,81 € al kg

10,52 € al lt1,69 €  (al kg 16,90 €)

3,59 €  al kg 14,36 €

3,99 €  al kg 15,96 €

4,90 €  al kg 30,63 €

11,28 €  al lt 15,04 €

1,09 €

1,55 €2,69 €

2,99 €

3,65 €

7,89 €



LE SPECIALITÀ
DALLA SARDEGNA

À
NA

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL
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4 Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

PECORINO MOLAROTTO NERO 
SARDAFORMAGGI 
all’etto

PECORINO  
GIUNCO AMATRICE 
all’etto

CONVIENE

%
SCONTO

PROVOLONE VALPADANA 
D.O.P. CHEESTÀ 
piccante, circa 250 g, 
all’etto

PARMIGIANO REGGIANO 
D.O.P. 
30 mesi, 
all’etto

CONVIENE

CONVIENE

ASIAGO D.O.P. 
PENNANERA 
all’etto

VERMENTINO  
DI SARDEGNA 
D.O.C.  
TERRE BIANCHE 
SELLA&MOSCA  
750 ml

%
SCONTO

Vitigno: Vermentino  
di Sardegna 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 12°C

BIANCO

Abbinamento: perfetto con piatti  
di pesce, crostacei, antipasti, primi 
piatti a base di verdure e formaggi 
freschi. Ideale anche come aperitivo.

%
SCONTO

IL CANESTRATO  
LE DELIZIE 
al pistacchio, 
all’etto

35
2,59 €  (al kg 25,90 €)

all’etto (16,83 € al kg)
1,68 €

25

20

30

all’etto (16,40 € al kg)

all’etto (17,90 € al kg)

all’etto (15,00 € al kg)

all’etto (25,90 € al kg)

all’etto (9,90 € al kg)

5,94 € al lt

2,19 €  (al kg 21,90 €)

1,89 €  (al kg 18,90 €)

6,38 €  al lt 8,51 €

1,64 €

1,79 €

1,50 €

2,59 €

0,99 €

4,45 €



LE DELIZIE
CAMPANE

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL
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Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

CAPRICE DES DIEUX 
200 g

%
SCONTO

CAMEMBERT PAYSAN BRETON 
250 g

%
SCONTO

GORGONZOLA D.O.P. 
DOLCE CASTEL REGIO 
200 g

%
SCONTO

FIGLIATA DI BUFALA 
MANDARA 
150 g

MOZZARELLA DI BUFALA 
D.O.P. GAROFALO 
3 x 100 g

%
SCONTO

%
SCONTO SOCI

STRACCHINO  
NONNO NANNI 
250 g

FETA BARRICATA 
D.O.P. HOTOS 
180 g

%
SCONTO

FALANGHINA 
CAMPANIA I.G.T. 
CANTINA ALOIS 
750 ml

SOCI
SOLO PER I

Vitigno: Falanghina 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: si accompagna 
egregiamente ai piatti tipici  
della cucina di mare: molluschi  
e crostacei, pasta o riso con sugo  
di pesce, calamari in umido,  
pesce alla griglia o fritto,  
come pure alla mozzarella di bufala.

20
20

25

30

35

25

30

12,75 € al kg

9,16 € al kg

9,70 € al kg

13,93 € al kg

11,84 € al kg

10,60 € al kg

16,56 € al kg

5,32 € al lt

3,20 €  al kg 16,00 €

2,87 €  al kg 11,48 €

2,59 €  al kg 12,95 €

2,99 €  al kg 19,94 €

5,49 €  al kg 18,30 €

3,54 €  al kg 14,16 €

4,27 €  al kg 23,73 €

2,55 €

2,29 €

1,94 €

2,09 €

3,55 €

2,65 €

2,98 €

3,99 €



LE BONTÀ
DAL TRENTINO

ÀÀ
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6 Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

APRI E GUSTA CORTE PARMA AMORETTI 
irresistibile o armonioso.  
Esempio: irresistibile, 165 g

%
SCONTO

COSTINE DI SUINO MARINATE 
TULIP 
550 g

RACLETTE 
ENTREMONT 
400 g

%
SCONTO

%
SCONTO

FONTAL TRENTIN 
300 g

LEERDAMMER 
350 g

%
SCONTO

PINOT NERO 
TRENTINO D.O.C. 
CLAPS 
ALBINO ARMANI 
750 ml

%
SCONTO

Vitigno: Pinot Nero 100% 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo con carni  
rosse o bianche.

%
SCONTO

WÜRSTEL WUDY AIA 
classico, 
2 x 300 g

STINCO  
ALLA BIRRA 
SENFTER 
GRANTERRE 
730 g

%
SCONTO

50
3,79 €  al kg 6,32 €

3,15 € al kg
1,89 €

30
11,29 €  al kg 15,47 €

10,83 € al kg

7,90 €

25

30

20
25

20

30

31,21 € al kg

13,98 € al kg

10,98 € al kg
10,97 € al kg 10,51 € al kg

9,13 € al lt

6,90 €  al kg 41,82 €

10,99 €  al kg 19,99 €

5,49 €  al kg 13,73 €

4,39 €  al kg 14,64 €

4,60 €  al kg 13,15 €

9,79 €  al lt 13,06 €

5,15 €

7,69 €

4,39 €3,29 € 3,68 €

6,85 €



IL BUON VINO
IN OFFERTA

Abbiamo selezionato per te vini 
di qualità che troverai a prezzi 
convenienti.
Vieni a scoprire le migliori etichette 
in offerta: bottiglie perfette 
per impreziosire la tua tavola e 
accompagnare le tue ricette.

L A C ANTINA DEI VINIL A C A

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL
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7Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

NEBBIOLO D.O.C.  
MARCHESI  
DI BAROLO 
750 ml

DOLCETTO D’ALBA 
D.O.C. 
FONTANAFREDDA  
750 ml

%
SCONTO SOCI

BARBARESCO 
D.O.C.G. GIACOSA 
750 ml

%
SCONTO

BARBERA D’ASTI 
D.O.C.G.  
POGGIO 
MANDRINA 
750 ml

%
SCONTO SOCI

RUCHÈ  
DI CASTAGNOLE 
MONFERRATO 
D.O.C.G.  
BERSANO 
750 ml

%
SCONTO SOCI

LANGHE ARNEIS 
D.O.C. ROCCA 
DELLE VERGINI 
TEO COSTA 
750 ml

%
SCONTO

VINO BOCA D.O.C. 
CANTINA ZANETTA 
750 ml

%
SCONTO

Vitigno: 65% Nebbiolo  
30% Vespolina 5% Uva rara  

Gradi: 12% 

Temperatura servizio: 18-20°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo con formaggi 
saporiti di media-alta stagionatura,  
si abbina molto bene con secondi  
di selvaggina.

Vitigno: Arneis 

Gradi: 12% 

Temperatura servizio: 10-12°C

BIANCO

Abbinamento: perfetto per aperitivi, 
piatti di pesce e piatti "light".

Vitigno: Dolcetto  

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: si accompagna  
a primi piatti di pasta, carni rosse  
e bianche e a formaggi di media 
stagionatura.

Vitigno: Nebbiolo  

Gradi: 14.5% 

Temperatura servizio: 18°C

ROSSO

Abbinamento: si sposa 
egregiamente con gli arrosti  
di carni e con la selvaggina  
da piuma.

Vitigno: Ruchè Monferrato 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: è un ottimo vino  
da formaggi saporiti di media-alta 
stagionatura e si abbina molto bene 
con secondi di selvaggina.

Vitigno: Barbera d’Asti  

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: la vena acidula  
tipica del vitigno è equilibrata  
e non eccessiva e gli conferisce 
freschezza e grande facilità  
di abbinamento con tutti i cibi.

Vitigno: Nebbiolo 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: accompagna 
egregiamente piatti tipici langaroli, 
primi piatti di buona struttura,  
carni arrostite o stufate nonché 
formaggi non troppo piccanti 
mediamente stagionati.

SAUTERNES  
A.O.C.  
CHATEAU HAUT  
375 ml

SOCI
SOLO PER I

Vitigno: Semillon + Muscadelle 

Gradi: 12% 

Temperatura servizio: 12-14°C

BIANCO

Abbinamento: ottimo come 
aperitivo, o in accompagnamento  
a foie gras, formaggi di capra  
e erborinati, frutti esotici come 
mango, papaya, ananas,  
passion fruit, pasticceria secca.

31,73 € al lt

11,90 €
25

20

40
35

40

30
25

14,53 € al lt

7,99 € al lt

15,87 € al lt

4,52 € al lt

5,99 € al lt

8,25 € al lt

16,87 € al lt

14,55 €  al lt 19,40 €

7,49 €  al lt 9,99 €

19,85 €  al lt 26,47 €

5,22 €  al lt 6,96 €

7,49 €  al lt 9,99 €

8,90 €  al lt 11,87 €

16,90 €  al lt 22,54 €

10,90 €

5,99 €

11,90 €
3,39 €

4,49 €

6,19 €
12,65 €



L A C ANTINA DEI VINIL A C A

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL
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Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

LAGREIN ROSATO 
TRENTINO D.O.C. 
MEZZACORONA 
750 ml

%
SCONTO SOCI

%
SCONTO

MOSCATO GIALLO  
DOLOMITI I.G.T.  
PFEFFERER 
750 ml

LAGREIN DUNKEL 
ALTO ADIGE D.O.C. 
WALCH 
750 ml

%
SCONTO

CHARDONNAY 
VENEZIA GIULIA 
I.G.T. VOLPE PASINI 
750 ml

%
SCONTO

RIBOLLA GIALLA 
VENEZIA GIULIA 
I.G.T. IL POMPIERE 
SCHIOPETTO 
750 ml

%
SCONTO

RIBOLLA GIALLA 
FRIZZANTE I.G.T. 
TENIMENTI CIVA 
750 ml

%
SCONTO

%
SCONTO SOCI

SAUVIGNON 
SÜDTIROL D.O.C. 
K. MARTINI 
750 ml

PINOT GRIGIO 
FRIULI COLLI 
ORIENTALI D.O.C. 
CA’ DEL GALLO 
750 ml

%
SCONTO

Vitigno: Lagrein 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: si abbina a piatti  
a base di carne rossa e selvaggina, 
ottimo anche con formaggi  
stagionati e salumi.

Vitigno: Lagrein 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 10-12°C

ROSATO

Abbinamento: ottimo  
con antipasti, primi piatti leggeri  
e carni bianche.

Vitigno: Moscato Giallo 100% 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: indicato per antipasti 
speziati e svariati piatti di pesce.

Vitigno: Sauvignon 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: si abbina 
perfettamente a piatti vegetariani 
con asparagi ed erbe aromatiche, 
formaggi di capra freschi, frutti  
di mare, sushi e piatti speziati  
della cucina asiatica.

Vitigno: Chardonnay 100% 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 10-12°C

BIANCO

Abbinamento: ottimo vino  
da aperitivo, ma è anche un valido 
accompagnamento a piatti di pesce  
e crostacei come ad esempio  
un buon spaghetto allo scoglio. 

Vitigno: Ribolla  

Gradi: 10.5% 

Temperatura servizio: 8°C

BIANCO

Abbinamento: piacevole come vino 
da aperitivo. Flan, sformati  
a base di verdure dolci.

Vitigno: Pinot Grigio 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 12-14°C

BIANCO

Abbinamento: dall’aperitivo  
e per accompagnare antipasti,  
ai piatti di pesce, alle carni bianche  
ma adatto anche ad accompagnare  
risotti o piatti di carni bianche  
in preparazioni anche complesse  
e speziate o formaggi giovani.

Vitigno: Ribolla gialla 100% 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 11°C

BIANCO

Abbinamento: è un ottimo vino  
da aperitivo, si sposa benissimo  
con crostacei e pesce crudo.  
Ottimo con il sushi. 

SFURSAT 
D.O.C.G. 
VALTELLINA 
NEGRI 
750 ml

SOCI
SOLO PER I

BONARDA 
OLTREPÒ PAVESE 
D.O.C. 
750 ml

%
SCONTO SOCI

PINOT NERO 
METODO CLASSICO  
TENUTA DI CASEO 
470 
750 ml

%
SCONTO

CONVIENE

LUGANA D.O.C.  
VILLA 
BORGHETTI 
PASQUA 
750 ml

Vitigno: Nebbiolo 
(Chiavennasca)  

Gradi: 15% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: arrosti di carni rosse, 
selvaggina, formaggi stagionati  
(in particolare il formaggio locale 
Bitto).

Vitigno: Croatina  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 12-14°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo sui salumi 
insaccati, stagionati e cotti.  
Ben si abbina a piatti di carne bianca 
e rossa. É eccezionale su ogni tipo  
di formaggio.

Vitigno: Trebbiano di Lugana 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: si abbina bene  
ad antipasti, primi piatti delicati,  
alle verdure o secondi di pesce  
o carne bianca; assolutamente 
consigliato con il sushi.

Vitigno: Pinot Nero 100%  

Gradi: 12% 

Temperatura servizio: 10-12°C

BIANCO

Abbinamento: adatto per aperitivi, 
pranzi e cene. Si abbina perfettamente 
a risotti, fritture, grigliate di pesce  
e di carne bianca.

8,39 € al lt

6,29 €

20
22,45 €  al lt 29,94 €

23,87 € al lt

17,90 €

40
5,83 €  al lt 7,78 €

4,65 € al lt
3,49 €

29,20 € al lt

21,90 €

30

25

20

25

25

30

25

30

4,65 € al lt

11,45 € al lt

12,34 € al lt

11,99 € al lt

15,80 € al lt

4,52 € al lt

11,87 € al lt

6,52 € al lt

4,99 €  al lt 6,66 €

11,50 €  al lt 15,34 €

11,60 €  al lt 15,47 €

11,99 €  al lt 15,99 €

15,80 €  al lt 21,07 €

4,85 €  al lt 6,47 €

11,87 €  al lt 15,83 €

6,99 €  al lt 9,32 €

3,49 €

8,59 €

9,25 €

8,99 €

11,85 €

3,39 €

8,90 €

4,89 €
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Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

PALAZZO  
DELLA TORRE 
VINO ROSSO  
I.G.T. ALLEGRINI  
750 ml

%
SCONTO SOCI

VALPOLICELLA 
D.O.C. SUPERIORE 
CANTINE  
DI VERONA 
750 ml

%
SCONTO

FIOR D’ARANCIO 
SECCO D.O.C.G. 
COLLI EUGANEI 
CANTINA COLLI 
EUGANEI  
750 ml

%
SCONTO SOCI

AMARONE  
CLASSICO  
COSTASERA  
D.O.C.G. MASI 
750 ml

CONVIENE

%
SCONTO

VALPOLICELLA 
RIPASSO D.O.C.  
BERTANI 
750 ml

PIGATO D.O.C.  
RIVIERA LIGURE  
DI PONENTE  
DONNE  
DELLA TORRE  
SARTORI  
DI PIGATO  
750 ml

%
SCONTO SOCI

LAMBRUSCO 
GIUSEPPE VERDI 
I.G.T.  
CANTINE CECI 
750 ml

%
SCONTO SOCI

%
SCONTO SOCI

CILIEGIOLO D.O.C.   
MAREMMA TOSCANA 
CANTINA VIGNAIOLI  
DEL MORELLINO  
DI SCANSANO 
750 ml

CONVIENE

MORELLINO  
DI SCANSANO 
D.O.C.G.  
LA MORA 
CECCHI 
750 ml

VERMENTINO 
COLLI DI LUNI 
CANTINA LUNAE 
750 ml

SOCI
SOLO PER I

CONVIENE

PIGNOLETTO 
MODENA D.O.C. 
TENUTA  
VILLA CIALDINI 
CHIARLI 
frizzante, 
750 ml

CONVIENE

SPUMANTE 
PROSECCO 
ASOLO D.O.C.G. 
MILLESIMATO 
EXTRA DRY  
LA GIOIOSA 
750 ml

Vitigno: Corvina Veronese, 
Corvinone e Rondinella 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ideale con primi piatti 
saporiti come ragù, amatriciana  
o cacio e pepe e con secondi  
di carne, dalla grigliata al pollo  
alla cacciatora.

Vitigno: Corvina Veronese, 
Corvinone, Rondinella 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: si abbina 
perfettamente con arrosti,  
selvaggina e formaggi stagionati. 
Aprire la bottiglia almeno un'ora 
prima di servirla.

Vitigno: 100% Moscato Giallo  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8°C

BIANCO

Abbinamento: Ottimo vino  
da abbinare a risotti, come ad esempio: 
un buon risotto di asparagi bianchi  
e verdi, risotto di zucca e porcini freschi, 
carni bianche, formaggi erborinati, ma 
anche come aperitivo servito con dei 
crostini di baccalà mantecato.

Vitigno: Corvina, Rondinella  
e Molinara 

Gradi: 15% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo con scaglie  
di parmigiano o cioccolato fondente. 
É anche il compagno ideale di piatti 
saporiti, carni rosse grigliate  
o a cottura lunga e cacciagione. 

Vitigno: Vermentino  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 12°C

BIANCO

Abbinamento: particolarmente 
adatto alla cucina di mare, alle carni 
bianche o a diversi piatti della cucina 
ligure.

Vitigno: 100% Pigato  

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 10-12°C

BIANCO

Abbinamento: ideale con tutti i piatti 
a base di pesce, ostriche, molluschi, 
primi piatti della cucina ligure, 
ottimo con le trofie al pesto,  
carni bianche; eccellente  
come aperitivo.

Vitigno: Pignoletto  

Gradi: 10.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: è un ottimo vino  
da aperitivi con salumi emiliani, 
formaggi freschi, primi piatti leggeri 
con verdure, pesce bianco al forno  
o grigliato, carni bianche delicate, 
gnocco fritto e tigelle al forno.

Vitigno: Lambrusco 

Gradi: 11% 

Temperatura servizio: 14-16°C

ROSSO

Abbinamento: accompagna 
ottimamente i secondi piatti della 
tipica cucina locale come arrosti, 
brasati e stracotti. Non di meno ama 
la compagnia dei salumi tipici.

Vitigno: Sangiovese + altri 
vitigni complementari 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ideale con carni  
rosse e formaggi a media 
stagionatura.

Vitigno: Ciliegiolo 85%, 
Alicante 15% 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: si abbina bene  
con primi di selvaggina come: 
pappardelle al ragù  
di cervo/cinghiale, pasta al sugo  
di pomodoro e salsiccia, secondi  
di carne e formaggi semistagionati.

Vitigno: Glera 

Gradi: 11% 

Temperatura servizio: 6-8°C

BIANCO

Abbinamento: è un ottimo aperitivo. 
Può accompagnare pesci marinati  
con delicate erbe aromatiche  
e primi piatti a base di erbe 
spontanee.

Vitigno: Corvina Veronese 80%, 
Merlot 15%, Rondinella 5%  

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 18-20°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo a diversi piatti 
della cucina Italiana: primi piatti saporiti 
come risotto ai funghi porcini,  
pasta all’amatriciana e alla carbonara,  
carni grigliate e arrosti. 7,19 € al lt

5,39 €

7,19 € al lt

5,39 €

13,20 € al lt

9,90 €

4,33 € al lt

3,25 €

25 30 40

20

30
30

25

17,80 € al lt 5,99 € al lt

5,32 € al lt

39,87 € al lt 11,59 € al lt

10,65 € al lt

5,85 € al lt

5,87 € al lt

17,80 €  al lt 23,74 € 6,42 €  al lt 8,56 €
6,65 €  al lt 8,87 €

10,87 €  al lt 14,50 €

11,45 €  al lt 15,27 €

6,29 €  al lt 8,39 €

5,87 €  al lt 7,83 €

13,35 € 4,49 € 3,99 €

29,90 € 8,69 €

7,99 €

4,39 €

4,40 €
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10 Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

%
SCONTO SOCI

CHIANTI RUFINA 
RISERVA D.O.C.G. 
NIPOZZANO 
CANTINA 
FRESCOBALDI  
750 ml

CONVIENE

CUMARO ROSSO 
D.O.C. UMANI 
RONCHI 
750 ml

%
SCONTO

ROSSO  
DI MONTEPULCIANO 
D.O.C. CORTE 
PODERE  
CASANOVA  
750 ml

%
SCONTO

ROSSO PICENO  
D.O.C. SUPERIORE  
BRECCIAROLO  
VELENOSI 
750 ml

ROSSO TOSCANA 
I.G.T. VILLA 
ANTINORI 
CANTINA 
MARCHESI  
DI ANTINORI  
750 ml

%
SCONTO

%
SCONTO

MONTEPULCIANO  
D’ABRUZZO D.O.C.  
FANTINI 
750 ml

PECORINO I.G.T. 
TERRE CHIETI 
UMANI RONCHI 
750 ml

%
SCONTO SOCI

CERASUOLO  
D’ABRUZZO  
D.O.C.  
VILLA GEMMA  
MASCIARELLI 
750 ml

CONVIENE

Vitigno: 80% Sangiovese 
(prugnolo gentile), Cabernet 
Sauvignon, Merlot 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: perfetto con piatti  
di media struttura, con primi piatti  
di sughi di carne, zuppe di legumi, 
carni bianche alla griglia.

Vitigno: Prevalentemente  
uve Sangiovese e Cabernet 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo con arrosti, 
carne bianca, cacciagione di piuma, 
formaggi stagionati.

CONVIENE

TITULUS 
VERDICCHIO  
DEI CASTELLI  
DI JESI D.O.C. 
CLASSICO 
CANTINA FAZI 
BATTAGLIA  
750 ml

CHIANTI ROSATO 
D.O.C.G.  
FATTORIE 
PETRIOLO 
750 ml

%
SCONTO SOCI

Vitigno: 80% Sangiovese 
(prugnolo gentile), Cabernet 
Sauvignon, Merlot 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: perfetto con piatti  
di media struttura, con primi piatti  
di sughi di carne, zuppe di legumi, 
carni bianche alla griglia.

Vitigno: Prevalentemente  
uve Sangiovese e Cabernet 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: ottimo con arrosti, 
carne bianca, cacciagione di piuma, 
formaggi stagionati.

Vitigno: Sangiovese  
e complementari 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: si abbina 
perfettamente a piatti di carne rossa, 
selvaggina, arrosti e formaggi 
stagionati.

Vitigno: Verdicchio  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: da tutto pasto grazie 
alla sua struttura e persistenza  
gusto-olfattiva. Trova il giusto 
abbinamento soprattutto con pesce  
in particolare su antipasti, risotti  
e cotture alla griglia o gratinate.

Vitigno: Marche 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 14-16°C

ROSSO

Abbinamento: ideale con carni 
rosse, tagliata e carni alla brace.

Vitigno: Montepulciano 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: grande compagno  
di carni rosse al sangue, selvaggina 
da piuma e formaggi stagionati.

Vitigno: Montepulciano 
d’Abruzzo 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 17-18°C

ROSSO

Abbinamento: si sposa bene  
con tutti i piatti della cucina 
tradizionale italiana. Ottimo  
con risotti, pasta e carne di maiale.

Vitigno: Pecorino 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 10-12°C

BIANCO

Abbinamento: piatti a base di pesce, 
carni bianche, formaggi freschi,  
primi piatti e zuppe di legumi.

Vitigno: Montepulciano 
d’Abruzzo 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 10-14°C

ROSATO

Abbinamento: ottimo con piatti  
di carne, pesce, pasta al pomodoro 
e verdure ed è perfetto con pizza, 
fritti e tempura.

Vitigno: Sangiovese 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-12°C

ROSATO

Abbinamento: ottimo con aperitivi, 
salumi, piatti a base di verdure,  
di pesce non strutturati e carni 
bianche.

30
8,90 €  al lt 11,87 €

8,25 € al lt

6,19 €

6,25 € al lt

4,69 €

25

30

20

25

4035

12,47 € al lt

23,87 € al lt

9,20 € al lt

7,73 € al lt

12,87 € al lt

5,99 € al lt
7,45 € al lt 19,32 € al lt

12,47 €  al lt 16,63 €

9,90 €  al lt 13,20 €

7,26 €  al lt 9,68 €

12,87 €  al lt 17,16 €

7,49 €  al lt 9,99 €8,60 €  al lt 11,47 €

9,35 €

17,90 €

6,90 €

5,80 €

9,65 €

4,49 €5,59 € 14,49 €



L A C ANTINA DEI VINIL A C A

VIAGGIO NELVIAGGIO GUSTNEL

11

Pr
ez

zi 
va

lid
i d

al
l’8

 a
l 2

1 o
tto

br
e 

20
26

 sa
lv

o 
es

au
rim

en
to

 sc
or

te
, r

ita
rd

i e
/o

 m
an

ca
te

 co
ns

eg
ne

 im
pu

ta
bi

li 
a 

fa
tto

ri 
es

te
rn

i a
lla

 n
os

tr
a 

or
ga

ni
zz

az
io

ne
. I

n 
ta

l c
as

o 
sa

rà
 d

at
a 

te
m

pe
st

iv
a 

co
m

un
ic

az
io

ne
 a

l p
un

to
 ve

nd
ita

.

Ai Soci Conviene di più  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Nova Coop

VULCANICO 
FALANGHINA 
BASILICATA I.G.T. 
PATERNOSTER 
750 ml

%
SCONTO SOCI

PLUMBAGO  
SICILIA D.O.C.  
BIO PLANETA 
750 ml

SOCI
SOLO PER I

AGLIANICO  
DEL VULTURE 
D.O.P. FANTINI 
750 ml

%
SCONTO

CONVIENE

NERO D’AVOLA 
D.O.C. 
SETTESOLI 
750 ml

ETNA ROSATO 
D.O.C. SICILIA 
ILLUSTRATA 
MADAUDO 
750 ml

%
SCONTO

ZIBIBBO  
TERRE SICILIANE 
I.G.T. CARDILLA 
750 ml

%
SCONTO

%
SCONTO

ROSSO DI SETA  
I.G.P. BOMBINO  
CANTINA DI RUVO  
DI PUGLIA 
750 ml

CONVIENE

PRIMITIVO 
SALENTO I.G.P. 
NOTTE ROSSA 
750 ml

NEGROAMARO 
ROSSO SALENTO 
I.G.P. SAN PATRIME 
750 ml

%
SCONTO

CANNONAU  
DI SARDEGNA 
ROSATO NUDO 
CANTINA SIDDURA  
750 ml

%
SCONTO SOCI

CIRÒ ROSSO  
D.O.C. CLASSICO 
IPPOLITO 
750 ml

%
SCONTO

CONVIENE

GRECO DI TUFO 
D.O.C.G. FEUDI  
DI SAN GREGORIO 
750 ml

Vitigno: Bombino nero 

Gradi: 11.5% 

Temperatura servizio: 10°C

ROSSO

Abbinamento: si abbina ad aperitivi  
e antipasti freddi di terra e di mare. 
Primi e secondi piatti leggeri.  
Perfetto anche senza abbinamento 
gastronomico.

Vitigno: Primitivo 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: primi piatti robusti, 
carni rosse e formaggi a pasta dura.

Vitigno: Negroamaro 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 18-20°C

ROSSO

Abbinamento: insuperabile sulla 
cacciagione. Indicato per primi piatti  
in genere, arrosto di carne  
e piatti forti.

Vitigno: Aglianico 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: lo consigliamo  
con Carré di agnello a lenta cottura, 
pappardelle al ragù di maiale,  
arrosti e filet mignon.

Vitigno: 100% Falanghina 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: ideale come aperitivo, 
accompagna qualsiasi tipo  
di antipasto, piatti a base di pesce, 
verdure e formaggi freschi.

Vitigno: Greco di Tufo 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: ottimo  
per accompagnare i primi e i secondi 
piatti a base di pesce, è perfetto 
inoltre con la mozzarella di bufala.

Vitigno: 100% Nerello 
Mascalese  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 12-14°C

ROSATO

Abbinamento: ottimo  
come aperitivo, si abbina bene  
con le verdure, il pesce e con tutti  
i piatti leggeri e freschi. 

Vitigno: Moscato  
di Alessandria 

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

BIANCO

Abbinamento: accompagna 
eccellentemente piatti a base zuppa 
o crudo di pesce e crostacei.

Vitigno: Gaglioppo 

Gradi: 13% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: primi piatti  
dal condimento saporito, carni rosse  
e formaggi di media stagionatura.

Vitigno: Nero d’Avola 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: esalta la salsiccia  
e lo spezzatino di carne ed è perfetto 
con la caponata di melanzane.

Vitigno: 100% Nero d’Avola 

Gradi: 13.5% 

Temperatura servizio: 16-18°C

ROSSO

Abbinamento: perfetto negli 
abbinamenti con carni alla brace  
con cui ritrova affinità sui toni 
affumicati. La sua naturale dolcezza 
si sposa con eventuali salse.

Vitigno: Cannonau  

Gradi: 12.5% 

Temperatura servizio: 8-10°C

ROSATO

Abbinamento: è perfetto  
nell'abbinamento per aperitivi 
anche con fritture, ideale su piatti  
a base di pesce siano essi dei primi 
o dei secondi. Si esalta  
in accoppiamento con la pizza.

10,39 € al lt
7,79 €

25
5,33 €  al lt 7,11 €

5,32 € al lt

3,99 €

2530

25 25

30

40

30

11,40 € al lt

11,87 € al lt

7,46 € al lt

4,65 € al lt

7,20 € al lt
4,87 € al lt

8,27 € al lt

5,19 € al lt
4,67 € al lt

21,00 € al lt

11,40 €  al lt 15,20 €
7,99 €  al lt 10,66 €

7,20 €  al lt 9,60 €
4,87 €  al lt 6,50 €

8,86 €  al lt 11,82 €

5,88 €  al lt 7,84 €

22,50 €  al lt 30,00 €

8,55 €

8,90 €

5,59 €

3,49 €

5,40 €
3,65 €

6,20 €

3,89 € 3,50 €

15,75 €
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Servizio Filo Diretto

800-016 706

Scarica 
l’APP Coop

Si informa l’affezionata clientela che non saranno vendute ai singoli clienti quantità di merce vistosamente eccedenti il bisogno familiare (le quantità limite sono precisate per ciascun prodotto). Ciò al fine di evitare acquisti che per quantità 
possano snaturare l’attività dell’Ipermercato, volta essenzialmente alla vendita al consumatore finale. Tale iniziativa vuole, tra l’altro, salvaguardare la totalità dei consumatori che potrebbe vedere disattese le proprie aspettative per il prematuro 
esaurimento delle scorte, causato da accaparramenti di merce posti in essere da pochi clienti. 

Disegni e fotografie, tipi e caratteristiche dei modelli hanno valore puramente illustrativo. I prezzi possono subire variazioni nel corso di eventuali errori tipografici, ribassi o modifiche alle leggi fiscali. Questo depliant è adibito a 
consultazione e viene recapitato nelle cassette postali. Vogliamo evitare dispersioni nell’ambiente. Vi invitiamo, quindi, a segnalarci anomalie o casi di eccessive consegne, telefonando al numero 800.016706.

www.coop.it
Seguici su     

Il tuo volantino SEMPRE CON TE!
Inquadra il codice QR
e scopri le offerte

*NEI NEGOZI INDICATI CON L’ASTERISCO ALCUNI PRODOTTI 
DI QUESTO VOLANTINO POTREBBERO NON ESSERE PRESENTI SHOPPING l’IVA sarà rimborsata secondo le procedure di legge utilizzando 

il servizio Globalblue. Informazioni dettagliate presso il punto vendita.

VERIFICA L’ORARIO DEL TUO NEGOZIO SUL SITO WWW.COOP.IT

nei centri

ACQUARIO VIGNATE
2.300 posti auto, 60 negozi
Vignate
Strada Provinciale 103
Ipercoop Tel. 02.950201

CREMONA PO
2.000 posti auto, 70 negozi
Cremona Via Castelleone 108
Ipercoop Tel. 0372.59861

GRAN RONDÒ
1.200 posti auto, 40 negozi
Crema Via Giorgio La Pira 18
Ipercoop Tel. 0373.2091

All’interno trovi

*METROPOLI
2.200 posti auto, 90 negozi
Novate Milanese Via Amoretti 1
Ipercoop Tel. 02.3909171

GALLERIA BORROMEA
1.500 posti auto, 100 negozi
Peschiera Borromeo
Via della Liberazione 8
Ipercoop Tel. 02.5477011

*NUOVO FLAMINIA
550 posti auto, 27 negozi
Brescia Via Sorelle Ambrosetti 10 - Via Dalmazia 
AREA EX MAGAZZINI GENERALI - Ipercoop Tel. 030.83561

All’interno trovi

TREVIGLIO
850 posti auto, 24 negozi
Treviglio Viale Monte Grappa 31
Ipercoop Tel. 0363.312411 

CONTINENTE
1.650 posti auto, 60 negozi
Mapello Via Strada Regia 4
SP 34 2 Briantea
Ipercoop Tel. 035.4652701

*MIRABELLO
1.300 posti auto, 50 negozi
Cantù Via Lombardia 68
Ipercoop Tel. 031.7377511

SHOPPING 

*BONOLA
800 posti auto, 60 negozi
Milano Via Quarenghi 23
Ipercoop Tel. 02.3343241

*IL DUCALE
1.400 posti auto, 57 negozi
Vigevano Viale Industria 225
Ipercoop Tel. 0381.9061
All’interno trovi

*LA TORRE
861 posti auto
Milano Baggio Via Gozzoli 130
Ipercoop Tel. 02.489461

All’interno trovi

*CENTRO SARCA
2.150 posti auto, 80 negozi
Sesto S. Giovanni Via Milanese 10
Ipercoop Tel. 02.2413411

*PIAZZA LODI
900 posti auto, 30 negozi
Milano Viale Umbria 16
Ipercoop Tel. 02.540451

%
SCONTO

CHAMPAGNE VEUVE CLICQUOT 
BRUT ROSÉ  
astucciato, 750 ml

CONVIENE

CHAMPAGNE  
MOËT & CHANDON ROSÉ 
IMPÉRIAL 
astucciato, 750 ml

59,87 € al lt

44,90 €20 69,20 € al lt

64,90 €  al lt 86,54 €

51,90 €


