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Dai pascolid’Argentina airilievidella
Galizia, selezioniamo carni pregiate
per offrire ai professionisti del gus-
to un assortimento esclusivo e senza
compromessli. lagh sceltl, frollature
controllate e provenienze certifi-
cate danno forma a un'offerta pen-
sata per chi cerca l'eccellenza in ogni
preparazione. Cosi, tra marezzature
nobili e sapori intensi, ogni carne
racconta la propria origine, portan-
do in tavola storie di allevamenti
responsabili, tecniche tradizionali e
standard internazionali. Dalla Scot-
tona irlandese al Wagyu australiano,
Il nostro assortimento risponde a
ogni esigenza di qualita, resa e gusto.
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Tra i fattori che entrano in gioco nella scelta

della carne da acquistare ci sono l'assenza di

antibiotici (75%), la preferenza verso carni da

animali cresciuti all'aperto (66%), I'assenza di

Ogm nei mangimi (65%) e I'alimentazione con
soli mangimi vegetali (56%).
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| MARGHI DELLA QUALITA

LASCOTTONA' B
da allevamentiitaliani

IL BOVINO |
da allevamenti italiani

Garantiscecheiboviniadulti e lescottone provengano esclusivamente
da allevamenti italiani. Che siano stati selezionati rispettando severi
standard qualitativi e allevati nel del benessere amimale. Che
siano nntracciabili lungo tutti 1 processi della filiera produtiiva: dalla
nascita alla consegna.

ILSUINO =

da allevamenti italiani

Riconosce l'autenticita solo dei suini nati, allevati, macellati e
sezionati in

Italia. Allevamenti selezionati per garantire il rispetto del benessere
animale; macelli controllati per la gestione completa della filiera di
qualita.

PN
RUQTRAQTRA
CHIANINA MARCHIGIANA ROMAGNOLA

UIndicazione Geografica Protetta Vitellone Bianco dell’Appennino
Centrale é stato il primo marchio di gualita per le carni bovine fresche,

approvato dalla Comunita Europea per l'ltalia. Il nome Vitellone
Bianco dellAppennino Centrale ha un significato ben preciso e ricco
di contenuti:

Vitellone perché con questo termine “nel centro Italia” vengono da
sempre indicati | bovini da carne di eta compresa frai 12 e 1 24 mesi.
A questa eta gli animali sono giovani e la carne di queste razze resta
molto magra, con una composizione In acidi grassi decisamente
favorevole all' alimentazione moderna.

Bianco perche 1| bovini di queste razze hanno 1l mantello bianco,
che ben risalta sulla cute nero-ardesia e permette loro di tollerare
ottimamente le radiazioni solari dei tipici ambienti pascolativi.

dell’Appennino centrale rappresenta l'indicazione di origine, perché
questa € la zona dove “tradizionalmente” i bovini delle razze Chianina '
e Marchigiana sono allevati da oltre 1500 anni, alimentandosi con e

LAgnello di Sardegna IGP deriva
da pecore da latte di razza sarda,

allevate allo stato brado e semi-
brado. | 1 idone: all oduzi
della IG?p;n;.:iac;?;assgn; BOVINO ITALIA pag.b

dagli allevatori con marchi auricolari

verdi, che Ii distinguono da quelli non BOVINO FRANCIA/ITALIA  pag.12

insertti nel sistema di certiicazione.

la macellazione della IGP i AGNELLO ITALIA pag.18

svolge separatamente e solo dopo le verifiche di conformita alle
caratteristiche previste dal disciplinare di produzione. LAgnello SUINO “‘AI-I A

di Sardegna IGP presenta masse muscolari di colore rosa chiaro e
consistenzasolida, con grassodi colore bianco.Lacarne, caratterizzata

da sapore e odore intensi, risulta tenera e facilmente digeribile.

paq.20
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TAGLI BOVING
ITALIA

1 LOMBATA 6NOCE | 11FESONEDISPALLA = | 16 MUSCOLO ANTERIORE
2FILETTIO TFESA 12 COPERTINA 17 BRACIOLE
3SCAMONE 8 CAMPANELLO 13 FUSELLO DI SPALLA 18 PUNTA DI PETTO
4GIRELLO | 9MUSCOLOpos. | 14BIANCOSTATO | | 19 REALE/SOTTOSPALLA
5 SOTTOFESA | 10 PANCIA 15 SPALLA

ad hoC ALLEVATI, MACELLATI E SEZIONATI IN ITALIA

DISPONIBILITA DI MEZZENE, OPPURE PARTI, DI BOVINO ADULTO E SCOTTONA




LOMBATA CHIANINA

8 COSTE CON FILETTO
BOVINO ADULTO
SCOTTONA

“VITELLONE BIANCO DELL
‘APPENNINO CENTRALE
L.G.P.”

(0D. ' 790671

TIPOLOGIA
FRESCO

TAGLI

l=2=17

4

vy

) Ve
<
=
<
=

LOMBATA CHIANINA

8 COSTE CON FILETTO
BOVINO ADULTO “
VITELLONE BIANCO DELL
‘APPENNINO CENTRALE

LGP."

TIPOLOGIA
FRESCO

(0D. ' 790635

BoviNO {(J ITALIA



LOMBATA TIPOLOGIA
MARCHIGIANA FRESCO
8 COSTE CONFILETTO
BOVINO ADULTO TAGLI
"VITELLONE BIANCO DELL’ =917
APPENNINO
X CENTRALE LG.P.”

COD. | 790672

LOMBATA TIPOLOGIA
MARCHIGIANA FRESCO
8 COSTE CON FILETTO
BOVINO ADULTO TAGLI
SCOTTONA , 1-2-17
“VITELLONE BIANCO DELL’
APPENNINO
CENTRALE LG.P.” shdaq
Jp”n'i!-““u“"
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MARCHIGIANA r-.,.ﬁ

(OD. 790616

BoviNO {(J ITALIA
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Lombata o lombo
é il nome utilizzato per indicare

uno dei tagli di carne piu
consumati: @ anche considerato
un pezzo di buon pregio,

Proprieta nutrizionali

Inquadrabile nel |° gruppo
fondamentale, |la lombata

e un alimento ricco
di proteine ad alto

valore biologico,
vitamine e minerali

specificl. Ha un apporto
energetico elevato



ANTERIORE 5 COSTE

TIPOLOGIA
BOVINO ADULTO “ VITELLONE SOTTOVUOTO
BIANCO DELL ‘APPENNINO

@
CENTRALE LG.P.” o
A 112-13-15-19

(0D. 790930

TIPOLOGIA
L SOTTOVUOTO

TAGU
, 19

REALE MARCHIGIANA
BOVINO ADULTO “ VITELLONE
BIANCO DELL ‘APPENNINO
CENTRALE L.G.P.”

TIPOLOGIA
e SOTTOVUOTO

TAGL
6

NOCE MARCHIGIANA
BOVINO ADULTO " VITELLONE
BIANCO DELL "APPENNINO
CENTRALEL.G.P.”

soviNo (§ ITALIA



TIPOLOGIA
e SOTTOVUOTO

TAGLI
2 1

CUORE DI REALE
BOVINO ADULTO

TIPOLOGIA
e SOTTOVUOTO
/ TAGLI

17

TOMAHAWK PORZIONATO
BOVINO ADULTO

(0D. 791115
TIPOLOGIA
s SOTTOVUOTO
, TAGLI
17
ENTRECOTE
BOVINO ADULTO
(0D. 790632

TIPOLOGIA
e SOTTOVUOTO

TAGLI
2 7

TOMAHAWK INTERO
BOVINO ADULTO

soviNo (§ ITALIA



MEATUUR

TAGLI BOVING
> "FRANCIA ITALIA

\
1 LOMBATA 6 NOCE | 11 FESONE DI SPALLA 16 MUSCOLO ANTERIORE
2 FILETTO 7 FESA 12 COPERTINA 17 BRACIOLE
3 SCAMONE 8 CAMPANELLO 13 FUSELLO DI SPALLA 18 PUNTA DI PETTO
4 GIRELLO 9 MUSCOLO posT. | 14 BIANCOSTATO 19 REALE/SOTTOSPALLA
5 SOTTOFESA 10 PANCIA 15 SPALLA

ad hoc NATO IN FRANCIA, ALLEVATO IN FRANCIA/ITALIA,

MACELLATO E SEZIONATO IN ITALIA
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