QUARANT’ANNI
INSIEME

. Dal 19 settembre al 2 ottobre 2024

S
Vitigno: Barbera e Croatina G UTTU R N IO G RANA PA DAN O

8 tocimentedetoBoard) ROSSO FRIZZANTE ¥ D.O.P.
G’“‘*“L D.O.C. VITI E VINI CHEESTA CHEESTA
Temperatura servizio: 15°C CANTI NA VALT' DON E )\\, / 16 mesi,

750 ml
4.30-€ allts7a€

- Abbinamento: offimo con piatfi ) all’etto

qustosi, carni bianche, arrosti
r ¢ formaggio grana non froppo
stagionato.

@f 139€

alletto (13,90 £ al kg)

L.l | 11 H"\[L'"

VitiS i

G

(L]

U L]
TRLITIETSE

PROSCIUTTO
SAN DANIELE D.O.P.

-~ 16 mesi, al banco gastronomia, all’etto

= 3,99 € (alkg 29,90 €)

all'imiermo

.".. i ;‘J
CHE I'J‘-'r:"l.

Scopri le offerte su www.cooplomb'a?ii_a.promoipercc;op.it_



Dal 19 settembre al 2 ottobre 2024

BONARDA
PORCHETTA DI MAIALE DELL’OLTREPO PAVESE
ROSETTA D.O.C. TORREVILLA
al banco gastronomia, 750 ml
alletto 5,69-€ alltzso€

1,99-€ (al kg 19,90 €)

. 1 39€ 140 FX-5

4,52 € al It
all’ etto (13,90 € al kg)

Viitigno: Croatina
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 12-14°C

‘ . Abbinamento: offimo con salumi

. Insaccati, stagionafi e cofti,

BRESAOLA
DELLA VALTELLINA I.G.P.

al banco gastronomia,
all’etto

came bianca e rossa e ogni ipo
di formaggio.

CAPOCOLLO
DI CALABRIA

al banco gastronomia,
all’etto

249¢ S 568 %S

all’etto (24,90 € al kg)

PROSCIUTTO COTTO \2,19€
ALTA QUALITA

CUOR DI PIACERE LENTI il

al banco gastronomia, i MORTADELLA i

all’etto = . - e

1,99 FAVOLA . ' a
€ (al kg 9,90 €) con pistacchio, i _'H.. _..-- d ;

al banco gastronomia, _ - i
all’etto y
1,89-€ (al kg 18,90 €)
£
Sconto
30%

PANCETTA LA MONTANARA a"e“° (1,20 € al ko)

al banco gastronomia, all’etto

2,79-€ (al kg 27,90 €)

119€&d -

all’etto (11,90 € al kg) ‘

ﬁSALAME FELINO I.G.P.
SAN PAOLO

al banco gastronomia,
all’etto

all’etto (19,90 € al kg)

Ai Soci Conviene di pil‘.l 2288  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop




LINEA AFFETTATI

SAN PAOLO
tipi e formati vari ‘h' MANZO COTT(’)
sconto al banco gastronomia, all’etto

2,06-€ (al kg 20560 €)

Sconto

154¢

all’etto (15,40 € al kg)

20%

PETTO DI POLLO
AL FORNO

al banco gastronomia, all’etto

+1,67-€ (al kg 46;70 €)

Sconto Soci

20* S

all’etto (13,30 € al kg)

SALAME GALBANETTO

circa, a e R 'ﬁ -
Bshge . Galbanetto =
Sconto oo Syt : .
3016 s Lo
970€ B ] % Cotechino
M(;Nl COTECHINO ™ = "I-' iy
1.G.P. 1 | ¥

STICK DI GUANCIALE ~ SHSA MODENA

AZIONALE NEGRONI 4,63-€ alkgisaae
00g

2,75-€ alkg27s0 €

165¢

16,50 € al kg COPPA DI PARMA
I.G.P. LA FELINESE

100 g
314-€ alkg3ta0€
Vitigno: Lambrusco Maestri

Gradi: 11% ROSSO OTELLO Sconto
Temperatura senvizio: 8-10°C ETICHETTA NERA o
. 1.G.T. CANTINE CECI 25/0 35€

' Abbinamento: offimo con ['alfissima 750 ml ————
m salumeria parmense. Viino complefo E 2

Solo peri

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.

6,65 € al It

Ai Soci Conviene di pil‘.l 2288  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop



Eccellenze casearie
selezionate per te

I MIGLIORI FORMAGGI ITALIANI E NON,
GIA TAGLIATI E CONFEZIONATI PER GARANTIRTI
TUTTI I GIORNI GUSTO E FRESCHEZZA ! l i

(”H[ E‘-}T»ﬁ

’

ASIAGO PRESSATO

FONTAL NAZIONALE
CHEESTA

250 g circa, all’etto

D.O.P.
CHEESTA

250 g circa, all’etto

VALTELLINA CASERA f&'®
D.O.P. CHEESTA -

250 g circa, all’etto
1,59-€ (al kg 15,90 €)

1—59-€ (al kg 45,90 €)

56 ) f’a-“"

127€ o Ogoe 2

all’etto (9,90 € al kg)

(“

alletto (12,70 € al kg)

PECORINO FIORETTO
CHEESTA

200 g circa, all’etto
2,69-€ (al kg 26,90 €)

Scontg}o 2, 15 €

all’etto (21,50 € al kg)

TOMA PIEMONTE ; gl
D.O.P. CHEESTA i

250 g circa, all’etto

1,49€

all’etto (14,90 € al kg)

TOMA
AL PEPERONCINO
BTty R ety
gcwca all’etto -

1,69-€ (aI kg 1690 €)

- Sconto 1
Ye
O 1135¢
all’etto (13,50 € al kg)

MONTASIO D.O.P.
CHEESTA

200 g circa, all’etto
169-€ (al kg 16,90 €)

Sconto

50"
135¢

all’etto (13,50 € al kg) . —

-ﬁ_@

169€

. i all’ etto (16,90 € al kg)

Far

“ C® Scopri
¥ 1nostri
prodotti

SCAMRHENA L QR O



- *ﬁ‘ﬁ _Viaggi nel Gusto -

LUGANA D.O.C.

ok . v =
GORGONZOLA D.O.P. DOLCE L 7P5§R|LA DEL GARDA
all’etto m
1,69-€ (al kg 16,90 €)

Sconto €

354 1,00€

alletto (10,90 € al kg)

Vitigno: Turbiana

Gudi13% ,
8 Terperatu senzio: 10-12°C ! (//4';{‘ rf(f’fﬂr

7 | <1\ Vi

Abbinamento: si abbina bene
agli anfipasti, ai primi piatti,
alle carni bianche e alla frittura

di pesce e di crostacei. PROVO LA
LA BRUGNANO

bianca o affumicata, all’etto

FIOR DI LATTE HAB € (ko308 - ""'--...h

€ alkg398 € 4 pezzi, 700 g ﬂ--h'l-—..._
0 9,59€

11 ,18 € al kg

=

MOZZARELLA DI BUFALA
CAMPANA D.O.P.

500 g

|

L~

e

BURRATA DI BUFALA

GORGONZOLA D.O.P. i {8 CAPRICE DES DIEUX CON PANNA
DOLCE IGOR =3 ‘ 2009 LAMARCHESA
400 g 3 2 e =
4,99-€ alkgi248€ 49€ 2,95-€ alkgu7s€ w
T 2, Sconto Soci ’ .
Sconto L
12,45 € al kg

307
3,49€

8,73 € al kg

“‘I,F*

. '
CAPRICE o 1T s . .
11,00 € al kg

FIOCCO DI CAPRA

CORVO BIANCO MARENCHINO
oyl G.P. 10g

SALAPARUTA 4,24-€ alkg3e65<
4750 ml

DEGUSTAZIONE | | @ ((sconto Soci
'AUTU'R E Vifigno: Uve a bucm 3’39 € -
Gradi: 12% Y

Sl 30,82 € al kg
Temperatura servizio: 8-10°C -

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso saré data tempestiva comunicazione al punto vendita.

. Abbinamento: adatto come aperifivo.
\ (ttimo con antipasti, minestre
e piaffi di pesce in genere.

527€a||t

gl - 1.3-3'—'-'

E-.
' \“\ Ai Soci Conviene di pil‘.l 2288  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop



Dal 19 settembre al 2 ottobre 2024

ELEGANZA ¥ mozzareLLa
e VERSATILITA §, DI BUFALA CAMPANA

A" D.O.P. SORI
S,79€

seel calice 3100 g
12,63 € al kg

=
S My
cfor

METTARELLA O] BUFALL
CAMPANA DOP

FIANO DI AVELLINO
D.O.C.G.
MASTROBERARDINO
I CLASSICI

750 ml

O50¢

12,67 €al It

BIANCO

Vitigno: Fiano 100%
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 12-14°C

Abbinamento: ideale con anfipast
minestre, frutfi di mare, primi piatti
a base di legumi e secondi

di carni bianche, crostace,

. salmone & fonno.

MOZZARELLA FETA D.O.P.

DI LATTE FIENO BARRICATA ;

BRIMI HOTOS @ FETA =
3x100 g 180 g sau 9 BARRICATA Db,

3;39-€ alkg#:30 €

Sconto Soci

16,61 € al kg
7,90 € al kg
PARMIGIANO REGGIANO PARMIGIANO REGGIANO
PARMIGIANO D.O.P. PARMAREGGIO D.O.P. VIRGILIO
REGGIANO 40 mesi, grattugiato,
Quello vero & uno solo. 2009 100 g

L LARHILAMT PG L
OhESUEILE M0 ) IRt
LERTA ADDNTHA £ CDOIERYERT
PTG AL ENTE PO (O LaTToM
B0 ECaL D E O i - -
* Il Parmigiano Reggiano ¢ naturalmenle privo di lailosio:
lassenza di lattosio ¢ conseguenza naturale del tipica processo
di ottenimenta del Parmigians Reggiano. Contiene galattosio 69 € 79 €
in quantitd inferiore a 0,01 g/100 g Una porzione da 25 ¢ , ,
contiene vispettivamente il 36%5 ¢ il 24% del valore di 23,45 € al kg 17,90 € al kg

vifevimento giornaliero di caleio e difosforo per un adulto che
segue una diela sana ed equilibraia di 2.000 keal

6 Ai Soci Conviene di pil‘.l 2288  Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop
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ROERO ARNEIS

D.O.C.G. LIGABUE
TEO COSTA

750 ml

BIANCO
10,23-€ allt1364 € ‘
Viifigno: Roero Arneis
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 10-11°C

Sconto Soci

30%
[15€

9,53 € al It

Abbinamento: bianco di corpo,
oftimo per piatti leggeri
0 0 base di pesce.

Vitigno: Dolcetto

D.O.C.
DUCHESSA LIA
Sconto 5
- 5
% e Gradi: 12,5%
- Temperatura servizio: 18-20°C
e came cruda, risotti 0 zuppe,
funghi e cami magre, pizza, pasta,

750 ml
Abbinamento: idedle
,69 E formaggi freschi e di medio

DOLCETTO D’ALBA
5,89-€ alltzse €

accompagnamento con carpacci
6,25 € al It stagionatura.

VALTELLINA _
SUPERIORE D.O.C.G.
NINO NEGRI

750 ml

Vitigno: Chiavennasca
Gradi: 14%

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: offimo con primi
piatti saporifi, secondi di care rossa
e selvaggina.

1 .90€

10,53 € al It

Ai Soci Conviene di piu  ==2

S

™ I ——

LE CANTINE DEL !zﬂiff ITALIA

| bevasi fea b imigliodi canting itlans nlels dal PReimonts,
regEcne nots par ecoeientl eticheite conociale in tutto i
mande, Al Coop pooh avare | vkl Fodsl plomoriedl pii
farnasl, eome 1 Basbara o il Hebhicls! so Invets praferiaci
1 witkgnil loemibaach 19 proponiames fra | Esnll ancho § Yalbedmag
Sighadrioral aflifma pel scocnphmans ricelte fochs o gusc

NEBBIOLO
LANGHE D.O.C.
FONTANAFREDDA

Vitigno: Nebhbiolo
Gradi: 13,5%

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: si abbina bene
a primi piatti elaborati,
formaggi saporii e secondi di came.

1 50¢

10,12 € al It

BARBERA
PIEMONTE D.O.C.
ARDITA

750 ml

Vitigno: Barbera
Gradi: 13%

- Temperatura servizio: 16-18°C
Abbinamento: ideale con arrosti,
99 € selvaggina e formaggi stagionafi.
3,99 €al lt

SANGUE DI GIUDA
D.O.C. CA BERNINI

750 ml
6,03-€ alltsoae

Sconto Soci Vitigno: Croatina 65% ,

Barbera 25%, Ughetta
di Canneto 10%

Gradi: 6%

Temperatura servizio: 14-16°C

40
S,50€

4,79 € al lt

Abbinamento: offimo con salumi
giovani e scaglie di formaggio grana,
gorgonzola dolce, doli ligvitati,
panettone, pandoro, crostate, frollni,
piccola pasticceria e frutta secca.

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.



GEWURZTRAMINER
D.O.C. ALTO ADIGE
WILHELM WALCH

750 ml

i - \Vitigno: Gewiirztraminer
~ Grodi: 14%
10,90€

“ Temperatura senvizio: 10-12°C

Abbinamento: ideale con crostacei
come gamberetti o astice, con pasfi
speziati e come aperitivo abbinafo
a formaggi sfagionati.

14,53 € al It

LAGREIN D.O.C.
SUDTIROL
CANTINA
PRODUTTORI
BOLZANO

750 ml
Vifigno: Lagrein

Solo per i SR G 13%

SOCI
8.90¢€

1,87 € al It

Temperatura servizio: 18°C

Abbinamento: si abbina bene
a piati ricchi, selvaggina e formaggi
stagionafi.

SAUVIGNON
COLLI ORIENTALI
DEL FRIULI D.O.C.
FURLAN FARIS

750 ml

TI5-€ alltosa€
Vitigno: Sauvignon

Gradi: 13%

Temperatura servizio: 12°C

Abbinamento: ideale con piatti
a base di asparagi, minestre e fritfate
~ dlle erbe, fempura di pesce e verdure,
catalona di crostacei e crostacei

in guazzetto.

6,65 € al It
Ai Soci Conviene di piu ==

LE CANTINE DEL uc:r.h:flmun

PINOT NERO =
TRENTINO D.O.C. =
CLAPS

750 ml
910-€ alltizae

Sconto

o/ Vitigno: Pinot Nero 100%
2 5 ° 6iud: 13%

Temperatura servizio: 16-18°C
6,79 € =&
9,05€ al It b

TEROLDEGO
ROTALIANO D.O.C.
MEZZACORONA

750 ml
4,99-€ alltses €

Abbinamento: offimo con cami rosse
¢ bianche.

Sconto Soci

Vitigno: Teroldego Rotaliano
Temperatura servizio: 16-18°C

30%
3,49€

4,65 € al It

Abbinamento: offimo
accompagnamento ad arrost,
grigliate e formaggi stagionati.

CHARDONNAY
VENEZIA GIULIA
D.O.C. VOLPE PASINI

750 ml

p—

Solo peri
Vitigno: 100% Chardonnay

s o C I Gradi: 13%
8 Temperatura servizio: 10-12°C
90€

1n87€allt (ISR

Abbinamento: otfimo vino
da aperitivo, ma & anche un valido
accompagnamento a piatti di pesce
e crosfacei.

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop

—— Q00—
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RIBOLLA GIALLA
VENEZIA GIULIA I.G.T.
IL POMPIERE

SCHIOPETTO

750 ml

Vitigno: 100% Ribolla Gialla
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 11°C
Abbinamento: otfimo vino

do aperitivo, si sposa benissimo
con crostacei e pesce crudo.

To0€

15,87 € al It

PROSECCO D.O.C.
TREVISO FRIZZANTE §
LA MARCA

legatura spago,
750 ml

Vitigno: Glera (da uve
provenienti dalla provincia
di Treviso)

Gradi: 10,5%

Temperatura servizio: 8-10°C

4 30¢

Abbinamento: otfimo aperifivo.
Adatto a essere consumato
fuori pasto, si accompagna bene

RIBOLLA GIALLA
FRIZZANTE I.G.T.
TENIMENTI CIVA

750 ml
4,85 € allte4ze
Gradi: 10,5%

Sconto Soci R
Temperatura servizio: 8°C

i i ol
Ui

30%
S39€

—r
—— -
‘_ oy .
~da aperitivo. Ottimo con flan
_.. ¢ sformati a base di verdure dolci.

4,52 €al It ‘_._._._-;"
VALPOLICELLA
D.O.C.
BONACOSTA MASI
750 ml

Vitigno: Corvina, Rondinella
e Molinara

Gradi: 12%
Temperatura servizio: 18°C

8.70¢

paste e risotti, came rossa
¢ formaggi di media stagionatura.

Vitigno: Ribolla Gialla

Abbinamento: piacevole come vino

Abbinamento: vino da futto pasto.
Ottimo I'abbinamento con minestre,

5.85 € al It ad antipasfi, primi piatti leggeri i e alis
’ @ piatfi a base di pesce in genere.
PROSECCO
D.O.C. BRUT N
;I'SOEEIUTA SANT’ANNA
#65-€ alltio20€ Vitigno: Glera

Gradi: 11%

Temperatura servizio: 6-7°C

Abbinamento: perfetto per |'aperitivo
ma si presta ad abbinamenti a futto
pasto. Predilige i piatti a base di pesce:
antipasfi, risotti e fitture.

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.

4 50¢

6,12 €allt

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop

Ai Soci Conviene di piu ==



CUSTOZA
SUPERIORE D.O.C.
CANTINA DI VERONA

750 ml

590¢€

7,99 € al It

VALPOLICELLA
RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE D.O.C.

750 ml

1 a0¢€

9,99 € al It

COLLI DI LUNI
ROSSO D.O.C.
CANTINA LUNA

750 ml

10,65 € al It

Ai Soci Conviene di piu ==

Dal 19 settembre al 2 ottobre 2024

—_—
S
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comae I Pigate e § Collk ol Lunl, tscha ol aapar medtedransl,

AMARONE
DELLA VALPOLICELLA
D.O.C.G. SARTORI

750 ml
22,35€ allt2o80€

Sconto

207
17 80¢

23,73 €al It

Vitigno: 50% Corvina
Veronese, 30% Corvinone,
15% Rondinella,

5% dltre varieta autoctone
Gradi: 15%

Temperatura servizio: 14-16°C

Vitigno: Graganega,
Trebbiano, Tocai Frivlano,
Incrocio Manzoni

Gradi: 13%

Temperatura servizio: 10-12°C
Abbinamento: offimo con primi piotti
con sughi sfiziosi e sapori, formaggi

leggermente stagionati, crostacei
e pesce in generale.

Abbinamento: si abbina bene
0 piatfi importanti, cami rosse,
selvaggina, formaggi piccanti
e stagionafi.

PIGATO RIVIERA
DI PONENTE
D.O.C. DONNE
DELLA TORRE

750 ml
10,45-€ allt13,04 €

Vitigno: Corvina, Corvinone
e Rondinella

Gradi: 14%
Temperatura servizio: 16-18°C

Vitigno: Pigato 100%
Gradi: 13,5%
Temperatura servizio: 10-12°C

Sconto Soci

Abbinamento: ideale con i piatti

a base di pesce, ostriche, molluschi,
primi piatti della cucina ligure,
oftimo con le frofie al pesto

e cami bianche; eccellente

come aperifivo.

Abbinamento: si abbina ad arrosti
¢ cacciagione, formaggi di media
stagionatura e primi piatti saporifi.

Vifigno: Sangiovese,
Canaiolo, Ciliegiolo
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 16°C
Abbinamento: idedle con piatti

di terra come cami rosse e pollame
nobile.

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop
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LAMBRUSCO ROSSO TOSCANA
DI MODENA D.O.C. I.G.T. VILLA ANTINORI
IL BALUARDO U

CHIARLI

750 ml
3;83-€ alltsne

Vitigno: Prevalentemente uve
Sangiovese e Cabernet

Vitigno: Lambrusco

sconto Gradi: 10%

O/ Temperatura servizio: 14-16°C Gradi: 13,5%
° Temperatura servizio: 16-18°C
Abbinamento: ideale con primi piati, , -

Abbinamento: otfimo con formaggi

arrosti e formaggi stagionati. S )
I fmogy: g stagionati, cami rosse e bianche.

13,20 € al It

2.87€

3,83 €allt

BOLGHERI D.O.C.G. FERRANTE

TENUTA APPASSIMENTO

LE COLONNE TOSCANA I.G.T.
DIEVOLE ROSSO GEOGRAFICO
750 ml 750 ml

16,57-€ allt2210€ 798-€ alltio64€

Vitigno: Cabernet Franc 70%, Vitigno: Sangiovese 50%,

sCO nt o 2= Merlot 20%, Cabernet s co nt o = Cabernet 40%, Syrah 10%

Sauvignon 10%

o e el o, Gradi: 14%
30 /O Gradi: 13,5% 30 /O 1 Temperatura servizio: 18-20°C
Temperatura servizio: 16-18°C ;
Ty Abbinamento: si accompagna

Abbinamento: & un offimo vino ad arrosti di camni rosse, selvaggina
con secondi di came rossa, & formaggi a pasta molle.
secondi i terra, selvaggina, funghi. 58 €

15,45 € al It 7,44 € al It
MORELLINO SASSOMATTO I.G.T.
DI SCANSANO TOSCANA ROSSO
D.O.C.G. SENSI

750 ml
;TsﬁmIYIORA S0l 4,99-€ alltees€

Vitigno: Sangiovese 90%,
altri vitigni complementari
10%

Gradi: 14%
Temperatura servizio: 16-18°C

Vifigno: Vitigni ammessi
dal disclipinare dell’l.G.T.
Toscano

Gradi: 12,5%
Temperatura servizio: 16-18°C

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.

Abbinamento: si abbina bene a pasta
con sughi di came, formaggi,
salumi foscani e carni.

Abbinamento: si accompagna bene
a piatfi o base di came.

530¢

719 €allt

3,99 €allt

. . . o _ex . 1
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Dal 19 settembre al 2 ottobre 2024

CHIANTI D.O.C.G."
FATTORIA
PETRIOLO

fiasco, 750 ml
L \Viigno: Sangiovese 90%,
== Canaiolo Nero 10%
Gradi: 12,5%
Temperatura servizio: 16-18°C

= —

Abbinamento: si abbina bene
a primi piatti, carni rosse e bianche,
salumi, formaggi di medio impasto.

S99¢ |

ROSSO CONERO LACRIMA
D.O.C. | SASSI glcl)VICC;)RRO D’ALBA
UMANI RONCHI .0.C.
750 ml CASALFARNETO
8;07-€ alltio76 € 750 ml
s c Ont o Vitigno: 85% Montepulciano, Vitigno: Lacrima 100%

15% Sangiovese
Gradi: 13%

307
Sea€

7,52 €allt

ripiena, piefanze alla griglia,

e piccanti.

VERDICCHIO
DEI CASTELLI DI JESI
D.O.C. TITULUS

750 ml

Vitigno: Verdicchio
Gradi: 12,5%
Temperatura servizio: 8-10°C

4 40¢

5,99 €al It

Abbinamento: vino da tutto pasto.
Otfimo con pesce, in particolare
antipasti, risoti e cotture alla griglia
0 grafinafe.

VIPRA ROSSA
UMBRIA I.G.T.

750 ml

Viitigno: Uve autoctone
e internazionali

Gradi: 14%

S.79€

5,05€allt sfagionafi.

Ai Soci Conviene di piu ==

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: ideale con la pasta

porchetta, cacciagione e brasafi,
nonché con formaggi stagionati

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: oftimo con arrosti,
cami alla griglia, agnello e formaggi

Gradi: 13-13,5%
Temperatura servizio: 18°C

Abbinamento: offimo con primi
piatti con sughi rossi, cani bianche
anche con condimenti forfemente
speziati, salumi, cami rosse delicate
¢ formaggi stagionati.

580¢

7,85€allt

VERDICCHIO DI JESI
SUPERIORE VECCHIE
VIGNE UMANI RONCHI

750 ml

Vitigno: 100% Verdicchio
Gradi: 14%
Temperatura servizio: 12-14°C

Abbinamento: offimo con carni
bianche arrosto, pesce arrosto,
paste ripiene.

16.90¢

22,53 € al It

SAGRANTINO
DI MONTEFALCO
D.O.C.G. TERRE
DI CUSTODIA

750 ml
Vitigno: Sagrantino
Gradi: 15%

Temperatura servizio: 20°C

Abbinamento: idedle con piatti
succulenti, carni grasse, brasafi.

17,20 € al It

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop
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MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO
RIPAROSSO D.O.C.
ILLUMINATI

750 ml

Vitigno: Montepulciano100%
Gradi: 13,5%

Temperatura servizio: 18°C

Abbinamento: ideale con i piatti
5 49 € = di terra, perfetto ['arrosto di vitello.

7,32 € al It
AGLIANICO
DEL SANNIO D.O.P. gﬁgg’;ggg?
L Sl 15 DI SAN GREGORIO

750 ml

5;30-€ alltzo7e€

Vitigno: Aglianico
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 16-18°C

Vitigno: Greco
Gradi: 12,5%
Temperatura servizio: 10-12°C

Abbinamento: si abbina bene a fruti
di mare e spaghetti alle vongole,
fettuccine ai funghi porcini.

Abbinamento: offimo con primi
piatti al sugo di came, zuppe e paste
con legumi, agnello alla brace

0 al foro & formaggi di posta dura.

318€

4,24 € al It 10,20 € al It

FALANGHINA
DEL BENEVENTANO
I.G.T.

TERRA DEI SANTI

750 ml

Vitigno: Falanghina
Gradi: 12%
Temperatura servizio: 10-12°C

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.

319€

4,25 € al It

Abbinamento: adatto o piati
semplici che ricordano le sensazioni
minerali del mare.

o o . o _ex . 13
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SUSUMANIELLO
NERO DI TROIA PUGLIA ﬁn%m'{)% é&'é‘
I.G.P. CRIFO
750 ml TENIUTE RUBINO
750 m

10,40-€ allt1387¢€

Vitigno: Susamaniello
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 14-16°C

| Vitigno: Nero di Troia
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 18°C

Abbinamento: otfimo con piati
saporiti. Piacevole coi salumi,
formaggi non froppo stagionafi,
arrosti di came misti.

Abbinamento: si abbina bene

a formaggi stagionafi,
zuppe di legumi e secondi di carne. 19 €

3,85€allt
8,25 € al It
NEGROAMARO PRIMITIVO
ROSATO I.G.P. DEL SALENTO I.G.P.
CANTELE NOTTE ROSSA
750 ml 750 ml
8,99-€ alit#99 €

Vitigno: Primitivo
Gradi: 13,5%

Sconto Soci
Temperatura servizio: 16°C

Vitigno: Negroamaro
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 10-12°C

Abbinamento: offimo con primi
piatti robusti, cari rosse e formaggi

Abbinamento: offimo
'abbinamento con soufflé 0 post dur.
29 € di formaggj, tortini di verdure,
, pesce saporito e zuppe. L6 al it
8,39 €al It

BARILIOTT AGLIANICO CIRO ROSSO D.O.C.

DEL VULTURE D.O.C. IPPOLITO

PATERNOSTER 750 ml

750 ml

Vitigno: Gaglioppo
Gradi: 13%

Vitigno: Aglianico
del Vulture 100%

Gradi: 13%

Temperatura servizio: 16-18°C
Temperatura servizio: 16-18°C 39 €
, Abbinamento: idedle con primi piatti

Abbinamento: vino da utto pest. dal condimento saporito, carni rosse

S dccompagna a F'“'.” "“?“ ¢ formaggi di media stagionatura.
¢ corposi, formaggi di media

stagionatura e salumi.

£ 99¢

10,65 € al It

5,85 € al It

14 . . . o e~
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NERO D’AVOLA

D.O.C. SICILIA SICILIA ILLUSTRATA
CANTINA CANTINA MADAUDO
SETTESOLI fzo ml

750 m

S19€ .

4,25 € al It

Vitigno: Nero d'Avola
Gradi: 14%
Temperatura servizio: 16-18°C

' Abbinamento: otfimo con salsiccia
_,-:_? & spezzatini di come.
" Perfetto con la caponata
di melanzane.

5.99€

7,99 € al It

ETNA ROSSO D.O.C.

Vitigno: Nerello Mascalese
90%, Nerello Cappuccio 10%

Gradi: 13,5%

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: si abbina a piatti
e antipasti di pesce, sushi e sashimi.

FURTATO SICILIA
SDY(')‘ACH SICILIA D.0.C. CUSUMANO
J e 750 ml
LE MAIOLICHE
RAPITALA i ey
750 m|€ o Sconto Soci Viigno: Nero d'Avola

7,87 € al It
5,84 € al It
BIANCO ROSATO D.O.C.
REGALEALI BIO COLOSI
750 ml 750 ml
599-€ allt1066 €

1 39¢

9,85 € al It

Ai Soci Conviene di piu ==

25%
5.90¢€

Vitigno: Syrah
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 16-18°C

Abbinamento: si abbina a primi
piatti saporiti, carni rosse e formaggi
stagionafi.

Vitigno: Inzolia, Cataratto, Sconto Soci
Grecanico, Chardonnay
Gradi: 13%

Temperatura servizio: 10-12°C

30*

Abbinamento: si abbina a piatti

con pesce, antipasti di pesce e sushi
& sashimi. ’

7,45 € al It

Gradi: 13,5%
Temperatura servizio: 18-20°C

Abbinamento: offimo con primi
piatti, pasta alla norma, piatti a base
di came, caponata siciliana, salumi

¢ formaggi stagionafi.

Vitigno: Nero d'Avola

Gradi: 13%

Temperatura servizio: 12-14°C
Abbinamento: pud essere abbinato

a piatti di cami bianche,
antipasti e salumi.

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop

15

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/o mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.



CANNONAU D.O.C.
LE BOMBARDE

CANTINA SANTA
MARIA LA PALMA

750 ml
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"
L'altra grahde i4ola Ralana, s Saidegna, wopna L Mo di quedto
shrepitone bowr enclogico. Anche qu I convenienza & dl casa
U aapaiiams pad larg GSoils del B clrisiio ol BHanshl fand,

W Wesrmrenfing. Wine D0 petetto @ tutho pasio, offmo sopeattutto
s Sl Breido con DL & Bate o ptse

Viitigno: Cannonau
Gradi: 13%
Temperatura servizio: 18-20°C

Abbinamento: offimo con secondi
piatti importanti, arrosti, selvaggina,
formaggi sfagionati a pasta dura, ﬂ.
pecorini sardi & Parmigiano Reggiano
stravecchio.

4 30¢

5,85€allt

VERMENTINO
DI SARDEGNA
D.O.C. CALARENAS

750 ml
4.36-€ alltss2¢€

Sconto
%

SPERA VERMENTINO
DI GALLURA D.O.C.G.
SIDDURA

750 ml

Vitigno: Vermentino
di Gallura

Gradi: 14%
Temperatura servizio: 8-10°C

Vitigno: Vermentino 100%
Gradi: 13%

Abbinamento: ideale con piotti Temperatura sevizo: 8-10°C
a hase di pesce, molluschi, polpo
e crostacei, ma offimo anche

per accompagnare formaggi freschi
e salumi.

Abbinamento: ideale con antipasi
di mare, grigliate e umidi di pesce.

100€

14,53 € al It

S48€

464€allt

Riservato ai Soci: COOP Lombardia, COOP Liguria e Novacoop
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Mal desideri per il futuro?
Noi si, i tuoi!
Sei un’associazione, una cooperativa, una scuola, una societa sportiva
e hai in mente un progetto per generare valore per il tuo territorio?

Con Coop Lombardia potresti vederlo realizzato!

o n q
™3 Scopri come aderire
SU www.esprimiundesiderio.net

Ipercoop Tel. 0373.2091
Allinterno trovi Buwkios
QWS

Via Castelleone 108
Ipercoop Tel. 0372.59861

Via Lombardia 68
Ipercoop Tel. 031.7377511

Vidle Industria 225
Ipercoop Tel. 0381.9061

Strada Provinciale 103
Ipercoop Tel. 02.950201

Via Amorei 1
Ipercoop Tel. 02.3909171

Via Quarenghi 23
Ipercoop Tel. 02.3343241

FILO DIRETTO

|
| i
|
. s | B =
0 . eguici su | fE
Im neil centri o b ocoges Www.coop.it  F¥dh |
GRAN RONDO CREMONA PO * MIRABELLO (Iﬁ * IL DUCALE ACQUARIO VIGNATE METROPOLI * BONOLA
1.200 posti auto, 40 negozi Crema | 9 000 posti auto, 70 negozi 1.300 posti auto, 50 negozi 1.400 posti auto, 57 negozi 2.300 posti auto, 60 negozi 2.200 posti i i i
P 0 10 ne X 3 g E 2 . 3 .200 posti auto, 90 negozi 800 posti auto, 60 negozi
Via Giorgio La Pira 18 P Cremona D Canti Vigevano Vignate Novate Milanese ilano SERVIZIO

Numero Verde gratuito.
c 800-016 706

COQPDrive ®

Ipercoop Tel. 02.5477011

COQPDrive®

Ipercoop Tel. 02.2413411

COQPDrive ®

Ipercoop Tel. 02.489461
Allinterno trovi Wl

COPDrive ®

Via Strada Regia 4 - SP 342 Briantea
Ipercoop Tel. 035.4652701

Viale Monte Grappa 31
Ipercoop Tel. 0363.312411

All'inferno trovi

COQPDrive ®

COPDrives COPDrive Alfirno v gl
* PIAZZALODI GALLERIA BORROMEA * CENTRO SARCA * LA TORRE TREVIGLIO * NUOVO FLAMINIA
900 posti auto, 30 negozi 1.500 posti auto, 100 negozi 2.150 posti auto, 80 negozi 861 posti auto CONTINENTE ‘ ) 550 posti auto, 27 negozi
Milano - Viale Umbria 16 Peschiera Borromeo Sesto S. Giovanni Milano Baggio 1.650 posti avto, 60 negozi 850 posti e 24 negozi | Bregcia - Via Sorelle Ambrosefti 10
Ipercoop Tel. 02.540451 Via della Liberazione 8 Via Milanese 10 Via Gozzoli 130 Mapello (BG) Treviglio (BG) Via Dalmazia

AREA EX MAGAZZINI GENERALI
Ipercoop Tel. 030.83561

COPDrive

Siamo presenti su internet all'indirizzo

WWW.coop.it

SCARICA LA NUOVA APP.

O 100

Prezzi validi dal 19 settembre al 2 ottobre 2024 salvo esaurimento scorte, ritardi e/lo mancate consegne imputabili a fattori esterni alla nostra organizzazione. In tal caso sara data tempestiva comunicazione al punto vendita.

o

VERIFICA L'ORARIO DEL TUO NEGOZIO SUL SITO WWW.COOP.IT

=]

Disegni, fotografie, fipi € caratteristiche dei modelli hanno valore puramente illustrativo. | prezzi possono subire variazioni nel caso di eventuali errori fipografici, ribassi o modifiche alle leggi fiscali.
Inquadra il QR Code

Questo depliant & adibito a consultazione viene recapitato nelle cassette postali. Vogliamo evitare dispersioni nell‘ambienfe. Vi invifiamo, quindi, a segnalarci anomalie o casi di eccessive consegne, felefonando al numero 800.016706.

Si informa I'affezionata clientela che non saranno vendute a singoli clienti quantita di merce vistosamente eccedenti il bisogno familiare (le quantita limite sono precisate per ciascun prodotto). Cio al fine di evitare acquisti che per quantita possano snaturare 'atfivita dell'ipermercato, volta
alla vendita ol finale. Tale iniziafiva vuole, tra l'altro, sah dare la totalita dei i che potrebbe vedere disattese le proprie asp perilp i delle scorte, causato da accaparramenti di merce posti in essere da pochi clienti.

*NEI NEGOZI INDICATI CON L'ASTERISCO ALCUNI PRODOTTI DI QUESTO VOLANTINO POTREBBERO NON ESSERE PRESENTI
(G SHOPRING 11VA sard i !

secondo le p di legge utilizzando il servizio Globalblue. Informazioni dettagliate presso il punto vendita.
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